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Селскостопанската академия
Университет по хранителни технологии – Пловдив 
Съюза на енолозите в България 

ВИНАРИЯ 2025 затвърди имиджа си на най-мащабната и
престижна платформа за лозарство и винарство в Югоизточна
Европа. 32-рото издание се проведе на територията на Палата 8
– Град на виното и деликатесите и Палата 11 – машини и
технологии, представяйки водещи винопроизводители,
технологични решения и иновации в сектора.

ВИНАРИЯ 2025 се организира от
Международен панаир Пловдив под егидата
на Министерство на земеделието и храните. 

Партньори

Съорганизатори

Изпълнителна агенция по лозата и виното
Университет по хранителни технологии
Съюз на енолозите в България        



TRACKING
Lorem ipsum dolor sit
amet, consectetur
adipiscing elit. 

ВИНАРИЯ 2025 привлече над 140 изло-
жители, от които 104 водещи произ-
водители и търговци, които пред-
ставиха своите продукти и услуги
пред близо 53 000 посетители. 

Наука Практика

Технологии

Продукти

Техника

Услуги

140
ИЗЛОЖИТЕЛИ

9 ДЪРЖАВИ

10 200 кв.м.
обща изложбена

площ

2
палати и

открити площи

10 %
ръст на българските

производители 

500
публикации 

в медии
България, Гърция, Германия,
Франция, Италия, Испания,

Китай, Турция, Чешка република



Основни браншове
Вино и високоалкохолни напитки;

Разсад, технологии, оборудване, материали и услуги за лозарството;

Винен туризъм.

Машини, технологии, материали и услуги за винопроизводство;

Опаковки;



Изключително участие на бутикови винарни
и стартиращи винени проекти

Дегустации на органични, плодови и портокалови винa

Представяне на нови сортове грозде, създадени в България

Демонстрации на технологии и оборудване за винопроизводство

Силно участие на семейни винарни от всички винени региони 
в страната

Презентации от чуждестранни брандове, включително иновативни
селекции от Италия, Испания и Гърция

ВИНАРИЯ 2025
Престижна сцена за презентации, дегустации и премиери на продукти,
технологични решения, машини и съоръжения за  лозарство и винарство.

Изложители



Отличените в Конкурса “Златен ритон” 2025 от специализираното жури бяха:
Шато „Бошнаков“ – „Lakeside“, Совиньон блан (2024)
Винарна „Типченица“ – „Тоchka Rose“, Рубин (2024)
ВИ „Вила Юстина“ – Monogram, Шардоне (2022)
ВИ „Чукара“ – Сокай, Мерло & Каберне совиньон (2019)

Конкурсът „Златен ритон“, реализиран в партньорство с Университета по хранителни
технологии и Съюза на енолозите в България, привлече 210 проби от шест държави. 

Допълнително бяха връчени 37 златни медала, като 
над 70% от отличените проби бяха отлежали вина. 

Силно присъствие имаха и спиртните
напитки – “Дринк Импорт“, „Винпром
Троян“, „Шато Копса“, сред наградените
производители.

КОНКУРС “златен ритон﻿" –
международно признание и престиж



Конкурсът отличи също вина от местни сортове: Керацуда, Димят, Врачански
мискет, Гъмза, Рубин. Със специална награда бе отличено и италианското
Catarratto на Caruso e Minini, връчена лично на сомелиера Маурицио Феррери.

За втора поредна година бе връчена и почетната награда „Академичен ритон“ – на
проф. Марин Маринов от УХТ. Нови девет млади енолози положиха тържествена
Дионисиева клетва, а призовете „Млад енолог“ и „Енолог на годината“ бяха присъдени
съответно на Михаил-Константин Лазаров и инж. Капка Георгиева.

КОНКУРС “златен ритон﻿" –
международно признание и престиж



отличените участници
1. Шато „Бошнаков“ - “Lakeside” – Совиньон блан (2024) - Бяло вино, последна реколта / Златен ритон

2. Винарна „Типченица“ - “Тоchka Rose” – Рубин (2024) - Розе, последна реколта / Златен ритон

3. ВИ „Вила Юстина“ - “Monogram” – Шардоне (2022) - Бяло вино, стара реколта / Златен ритон

4. ВИ „Чукара“ - “Сокай” – Мерло & Каберне Совиньон (2019) - Червено вино, стара реколта / Златен ритон

5. Дринк Импорт - Различни видове ракия и водка - Спиртни напитки / 4 златни, 1 сребърен медал

6. Винпром Троян - Дюлева и сливова ракия - Спиртни напитки / 3 златни медала

7. Шато Копса - Мерло & Каберне совиньон; Мускатова ракия - Вино и спиртни напитки / 2 златни медала

8. Типченица - Совиньон блан & Вионие, Рубин & Каб. совиньон - Вино / 2 златни медала

9. Лозето Естейт - Каб. совиньон & Каб. фран; Сира & Мерло - Червени вина / 2 златни медала

10. Caruso e Minini (Италия) - Catarratto, Tassari bianco - Вино от местен сорт (Италия) / Специална награда

11. Михови Естейт - Керацуда - Български местен сорт / Специална награда

12. Росалеа - Димят (2024) - Български местен сорт / Специална награда

13. Врачанска теменуга - Врачански мискет (2024) - Български местен сорт / Специална награда

14. ВИ „Ново село“ - Гъмза (2022) - Български местен сорт / Специална награда

15. Ялово - Рубин (2021) - Гранд Резерва - Български местен сорт / Специална награда



В раздела „Машини и технологии за производство на вина и спиртни напитки“
беше отличен ПИМ ООД Хасково за Ферментатор за червено вино.

Изложителите на ВИНАРИЯ имаха възможност да участват със свои продукти 
в Международния конкурс за иновации.

КОНКУРС за иновации



Връчване на наградите в Конкурс „Златен ритон“ и медалите на
Международен панаир Пловдив за вина и спиртни напитки;
Награждаване на победителите в конкурсите „Млад енолог“ и „Енолог на
годината“; 
Дегустации на наградените вина в конкурса“ Златен ритон“;
Конкурс за иновации; 
Дегустации на вината, спечелили „Златен ритон“ и медали от конкурса
Plovdiv Fair Street Food Fest

СЪБИТИЯ ОТ СЪПЪТСТВАЩАТА ПРОГРАМА НА ВИНАРИЯ 2025



ВИНАРИЯ 2025 премина при изключителен интерес от страна на профе-
сионалната общност, потребителите и медиите. Форумът доказа, че България е
значим играч на винената сцена с богато тероарно разнообразие, активно
развиваща се технологична база и растяща международна видимост. Участието
на млади енолози и иновативни стартиращи изби подчерта стремежа към
устойчиво развитие и обновление на бранша.

ВИНАРИЯ 2025 надгради своя утвърден авторитет,
като съчета професионализъм, иновация и културна
стойност. Форумът показа не само богатството на
винената карта на България, но и способността на
сектора да се адаптира и развива на световно ниво. 

Конкурсът „Златен ритон“ предостави
изключителна сцена за изява и признание
на най-добрите производители и утвърди
Международен панаир Пловдив като цен-
тър на виненото знание и бизнес парт-
ньорство.

ВИНАРИЯ 2025



86%

63%

54%

Посетители

Ресторантьори,
собственици, управители,
мениджъри на заведения и
хотели

Търговци на едро,
търговци на дребно,
дистрибутори и
вносители

Над 53 000 посетители
от 12 държави  от
Европа и Азия.ВИНАРИЯ 2025

Сомелиери и енолози,
любители и ценители на
качествените спиртни
напитки, вино и бира



ОЧАКВАМЕ ВИ!

17 - 21 ФЕВРУАРИ

+359  887 513 415 www.fair.bg
Website+359 32 902 494

y.mincheva@fair.bg
E-mail

ВИНАРИЯ 2026

Заедно с АГРА и ФУДТЕХ 
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